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❖ มุ่งเน้นการวิจัยที่ตอบโจทย์การพัฒนา
อุตสาหกรรมให้ตอบสนองทุกความต้องการตาม
ทันยุคสมัยที่เปลีย่นแปลงไป

❖ น าความเชี่ยวชาญของสมาชิกหน่วยวิจัยมุ่งสู่การ
วิจัยและพฒันากระบวนการต่างๆโดยครอบคลุม
ในอุตสาหกรรมไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์ สิง่ทอ
การบริการ และอาหาร เพื่อยกระดับอุตสาหกรรม
ไทยสู่ Industry 4.0วตัถุประสงค์

❖ เพ่ือพัฒนาองค์ความรู้ใหม่ ด้านการออกแบบกระบวนการและเทคโนโลยีการควบคุมอัตโนมัติใน
อุตสาหกรรม

❖ เพ่ือพฒันาศักยภาพนักวจิยั ให้มีความเช่ียวชาญ ด้านการออกแบบกระบวนการและเทคโนโลยีการควบคุม
อตัโนมัตใินอุตสาหกรรม

❖ เพ่ือน าองค์ความรู้จากการวจิยัและพฒันา ไปถ่ายทอดและให้บริการทางวชิาการสู่ชุมชน
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ผลการด าเนินงานของหน่วยวจิยัฯ ผลงานวจิยั/นวตักรรม/อืน่ๆ ใน

ปีงบประมาณ 2565 ทีผ่่านมา

ผลการด าเนินงาน
1) Chupawa, P., Inchuen, S., Jaisut, D. et al. Effects of

Stepwise Microwave Heating and Expanded Bed

Height Control on the Performance of Combined

Fluidized Bed/Microwave Drying for Preparing

Instant Brown Rice. Food Bioprocess Technol 16,

199–215 (2023). https://doi.org/10.1007/s11947-022-

02933-x (ISI Q1)

2) Chupawa, P.; Suksamran, W.; Jaisut, D.; Ronsse, F.;

Duangkhamchan, W. Combined Heat and Mass

Transfer Associated with Kinetics Models for

Analyzing Convective Stepwise Drying of Carrot

Cubes. Foods 2022, 11, 4045.

https://doi.org/10.3390/foods11244045 (ISI Q1)

เป้าหมาย:
ด ำเนินงำนวจิยัเพื่อตีพิมพเ์ผยแพร่ผลงำนวจิยัในวำรสำรท่ีเป็นท่ี

ยอมรับในระดบันำนำชำติ ประกอบดว้ย
1) วำรสำรท่ีอยูใ่นฐำนขอ้มูลงำนวจิยั ISI (Q3) 1 เร่ือง
2) วำรสำรท่ีอยูใ่นฐำนขอ้มูลงำนวจิยั Scopus (Q3)   1 เร่ือง

https://doi.org/10.1007/s11947-022-02933-x




แผนการด าเนินงาน เป้าหมาย ผลทีค่าดวา่จะไดร้บั

ปีงบประมาณ 2566

แผนการด าเนินงานและเป้าหมาย

1. Investigation of hydrodynamics of moist particles in fluidized-bed
drying combined with microwave heating using CFD model and image
processing method (ISI Q1)

2. Quality attributes of instant riceberry as affected by fluidized-bed drying 
combined with microwave heating (Scopus Q3) 

3. Modeling heat and mass transfer in rotary drying combined with
microwave for quick-cooking grains (ISI Q3)

4. Controlling air condition in solar dryer for reducing moisture-gradient of 
rice cracker (Scopus Q3)
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